
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2009

DESCRIÇÃO DA VINHA - a 700m de altitude -
S.Cosmado /Armamar.

SISTEMA DE CONDUÇÃO - VSP

CLIMA E SOLO - Influência continental com
dias quentes e noites frias. Solo graníticos.

COLHEITA - 100 % colheita manual na 1ª
semana de setembro.

VINIFICAÇÃO - As uvas inteiras vão
diretamente para a prensa sem desengace ;
24h de decantação a frio; fermentação a 17ºC;
Fermentação 100% malolática.

RESERVA 
TÁVORA VAROSA DOC
ESPUMANTE 2016

Távora-Varosa Doc

2016

65% Touriga Nacional, 25% Malvasia
Fina & 10% Cerceal

Limão

Notas de cereais, brioche e maçã.

Maçã e brioche com um palato meio
cremoso e crocante e um final longo e
picante.
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 12,5%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6,9
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,24
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0,6
PH - 3,03

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Bourgogne Sedução
VEDANTE - Cortiça Natural
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600292865261
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600292865268
PESO DA GARRAFA - 775 gr
ALTURA DA GARRAFA - 300 mm
Ø MÁXIMO - 86,4 mm
GARRAFAS/CAIXA - 6
PESO CAIXA - 10,7 kg
PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 4,5 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 275x183x320 mm
CAIXAS/FIADA - 16 cxs
FIADA/PALETE - 5
GARRAFAS/PALETE - 490 uni
CAIXAS/PALETE - 80 cxs
PESO TOTAL DA PALETE - 856 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 11º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 20 anos
QUANDO BEBER - 2022 até 2042

ESTÁGIO: Battonage em cuba, 48 meses
de envelhecimento em garrafa, após 2ª
fermentação.

Aperitivo ou acompanhando carnes
brancas, mariscos, queijos e doçaria.


