
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2008

DESCRIÇÃO DA VINHA - 120 km da costa
atlântica a 125m de altitude, com 6 anos / 8
ton. 3.800 plantas por hectare, orientação:
terreno totalmente aberto e ondulado pedra.

SISTEMA DE CONDUÇÃO -  Cordão Unilateral

CLIMA E SOLO - Mediterrâneo com influência
continental e verões quentes e muito secos.
Solo granítico.

COLHEITA - 100 % colheita manual na 3ª
semana de setembro.

VINIFICAÇÃO - As uvas são desengaçadas e
esmagadas diretamente para uma cuba; 3 dias
de imersão a frio, Alicante Bouschet fermenta a
24ºC para conservar os frutos primários. A
fermentação malolática ocorre em cubas de
inox. A fermentação malolática ocorre em
barricas novas de carvalho francês.

GRANDE RESERVA
REGIONAL ALENTEJO
TINTO 2016

Regional Alentejo

2016

70% Alicante Bouschet, 20% Trincadeira e
10% Aragonez

Vermelho Profundo

Bagas pretas e notas de especiarias

Frescura da fruta preta, com uma
estrutura densa e um final de boca com
notas de chocolate preto
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 14,5%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 5,9
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 1,00
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0,5
PH - 3,72
SO2 LIVRE / TOTAL (mg/L) - 111

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Cepage
VEDANTE - Cortiça Natural
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600292865209
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 35600292865200
PESO DA GARRAFA - 700 gr
ALTURA DA GARRAFA - 296 mm
Ø MÁXIMO - 87,8 mm
GARRAFAS/CAIXA - 3
PESO CAIXA - 4,35 kg
PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 2,25 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 310x190x265 mm
CAIXAS/FIADA - 11 cxs
FIADA/PALETE - 15
GARRAFAS/PALETE - 495 uni
CAIXAS/PALETE - 165 cxs
PESO TOTAL DA PALETE - 745 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x

Queijos fortes, caça, enchidos e fiambre.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 15 anos
QUANDO BEBER - 2019 até 2034

ESTÁGIO: 18 meses em barricas de
carvalho francês.


