
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2006

DESCRIÇÃO DA VINHA - Vinha A. 114km da
costa atlântica a 570 m de altitude . Vinha com
49 anos, 4 ton, 8.300 plantas por hectare,
orientação NE-SO. Vinha B. 117 km da costa
atlântica a 640 m de altitu- de. Vinha com 13
anos, 5 ton, 4.130 plantas por hectare,
orientação NE-SO 

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão Royat 

CLIMA E SOLO - Vinha A. Montanhoso
continental com verões quentes e secos. Solo
de xisto; Vinha B. Montanhoso continental com
verões quentes e secos. Solo granítico branco. 

COLHEITA - A. 1a semana de Setembro, 100%
colhei- ta à mão. B. 3a semana de Setembro,
100% colheita à mão. 

VINIFICAÇÃO - As uvas vão diretamente para a
prensa; 4h de esmagamento seguido por
oxigenação passiva com adição de sulfuroso
após 24h de decan- tação a frio; a fermentação
ocorre um barris de carvalho francês. Estágio
de 12 meses com battonage a cada 15 dias. 

RESERVA
DOURO DOC
BRANCO 2019

Douro Doc

2019

60% Viosinho, 30% Gouveio & 10%
Códega do Larinho

Limão

Notas de ananás, pêssego e mineralidade.

Textura cremosa, com notas de ananás e
apresenta uma acidez equilibrada. 
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 13.5%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6.2 
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0.4 
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0.68 
PH - 3.09 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Cepage
VEDANTE - Cortiça natural
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600292865070
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600292865077 PESO DA
GARRAFA - 700 gr
ALTURA DA GARRAFA - 296 mm
Ø MÁXIMO - 87,8 mm
GARRAFAS/CAIXA - 6
PESO CAIXA - 8,7 kg
PESO LIQUIDO CAIXA - 4,5 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 305x180x275 mm
CAIXAS/FIADA - 17 cxs
FIADA/PALETE - 5
GARRAFAS/PALETE - 510 uni
CAIXAS/PALETE - 84 cxs
PESO TOTAL DA PALETE - 765 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm 

Queijos de pouca cura (cabra), ostras, peixe
na grelha, risotto de marisco, massas com
molho “pesto”.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 13º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 10 anos
QUANDO BEBER - 2021 até 2030

ESTÁGIO: 12 meses em barricas com 2, 3
anos de carvalho francês.


