
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2008

DESCRIÇÃO DA VINHA - Sub região de
Almeirim, 63km da costa atlântica a 19m de
altitude - Vale do Tejo. Vinha com mais de 100
anos/6 ton. 3.950 plantas por hectare,
orientação: NE-SO. 

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão Tradicional

CLIMA E SOLO - Clima mediterrâneo com
verões quentes. Solo argiloso.

COLHEITA -  100 % colheita manual na 4ª
semana de outubro.

VINIFICAÇÃO - As uvas vão diretamente para a
prensa; 2 horas em gente prensando;
hiperoxigenação controlada antes da
sedimentação 24h; 100% fermentação em
barricas - 100% carvalho francês usado. 

SINGLE VINEYARDS
FERNÃO PIRES
TEJO DOC
BRANCO 2014

Tejo Doc

2014

100% Fernão Pires

Dourado

Notas de casca de laranja, flores brancas,
damasco e toranja. 

Sabores ricos e encorpados, notas de
citrinos e damasco. Apresenta um final
fresco, cremoso e persistente. 
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 13%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6,61
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,56 
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 13,4 
PH - 3,14
SO2 LIVRE / TOTAL (mg/L) - 20/45 

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Bordalesa Premiere VEDANTE - Cortiça
Natural 
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600292865179
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 35600292865170 
PESO DA GARRAFA - 715 gr
ALTURA DA GARRAFA - 329,5 mm
Ø MÁXIMO - 78,1 mm
GARRAFAS/CAIXA - 3
PESO CAIXA - 4,4 kg
PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 2,25 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 355 x 280 x 100 mm
CAIXAS/FIADA - 10 cxs
FIADA/PALETE - 9
GARRAFAS/PALETE - 270 uni
CAIXAS/PALETE - 90 cxs
PESO TOTAL DA PALETE - 828 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm 

Pratos asiáticos picantes e frutos do mar
com sabores ricos. 

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 14º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 10 anos
QUANDO BEBER - 2018 até 2028

ESTÁGIO: 12 meses em barricas usadas
de carvalho francês


