
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 8 anos
QUANDO BEBER - 2020 até 2028

ESTÁGIO:  18 meses em carvalho francês

PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2018

DESCRIÇÃO DA VINHA -  155 km da costa
Atlântica a 690m de altitude com 8 anos / 6
ton. Orientação E-W

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Cordão unilateral

CLIMA E SOLO - Planície em altitude com
flutuações de temperatura entre muito quente
no verão e vento e neve no inverno.

COLHEITA - 1ª semana de outubro

VINIFICAÇÃO -  As uvas são desengaçadas e
esmagadas diretamente para a cuba onde a
fermentação se iniciou de forma espontânea.
Aqui ficou 12 dias em contacto com as
películas.

NATURAL
BEIRA INTERIOR DOC
T 2018

Beira Interior Doc

2018

38% Touriga Nacional, 36% Tinta Roriz &
26% Touriga Franca

Tinto

Notas frescas de fruta preta e ameixa

Fruta preta, encorpado e final persistente
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 13%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6,1
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,8
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0,3
PH - 3,68
SO2 LIVRE / TOTAL (mg/L) - 13/27

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Antik bourgogne
VEDANTE - Cortiça Natural
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901604
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901601
PESO DA GARRAFA - 629 gr
ALTURA DA GARRAFA - 266.9 mm
Ø MÁXIMO - 98 mm
GARRAFAS/CAIXA - 6
PESO CAIXA - 8,5 kg
PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 4,5 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 500x298x96 mm
CAIXAS/FIADA - 6 cxs
FIADA/PALETE - 12
CAIXAS/PALETE - 72 uni
GARRAFAS/PALETE - 432
PESO TOTAL DA PALETE - 612 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm

   

Presunto, Pata Negra, Queijo Curado,
Guisado de Caça e Enchidos


