
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 12º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 5 anos
QUANDO BEBER - 2021 até 2027

ESTÁGIO:  8 meses em Talha

PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2019

DESCRIÇÃO DA VINHA -  100 km da costa
atlântica a 200m de altitude.

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Condução em taça

CLIMA E SOLO - Mediterrâneo com influência
continental com verões quentes e muito secos
.
COLHEITA - 1ª semana de setembro

VINIFICAÇÃO -  As uvas são esmagadas na
talha de barro, a fermentação ocorre durante
12 dias. No final da fermentação, a talha é
fechada onde o vinho permanece por cerca de
8 meses.

NATURAL
REGIONAL ALENTEJO
PETROLEIRO 2021

Regional Alentejo

2021

Aragonez, Trincadeira, Tinta Grossa ,
Diagalves, Manteúdo, Antão Vaz, Síria,
Perrum

Cor do petróleo dos candeeiros

Notas de cereja, resina e argila

Taninos de estrutura fina, médio volume de
boca. E final fresco e persistente.
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 11,5%
ACIDEZ TOTAL (g/L) -5,42
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 1,08
AÇúCAR RESIDUAL (g/L)— 0,6
PH - 3,64

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Antik bourgogne
VEDANTE - Natural Cork
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901598
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901595
PESO DA GARRAFA - 629 gr
ALTURA DA GARRAFA - 266.9 mm
Ø MÁXIMO - 98 mm
GARRAFAS/CAIXA - 6
PESO CAIXA - 8,5 kg
PESO LÍQUIDO DA CAIXA - 4,5 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 500x298x96 mm
CAIXAS/FIADA - 6 cxs
FIADA/PALETE - 12
CAIXAS/PALETE - 72 uni
GARRAFAS/PALETE - 432
PESO TOTAL DA PALETE - 612 kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm
   

Queijos , enchidos e assados.


