
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO: 2017

DESCRIÇÃO DA VINHA - Vinha a 12km da costa
Atlântica a 89 m de altitude com 18 anos/7,5
ton. 1.600 plantas por hectare. Orientação: N-S.

SISTEMA DE CONDUÇÃO - Condução
tradicional em “taça”

CLIMA E SOLO - Protegida pela serra da
arrábida, os verões são secos e quentes e os
solos argilo-calários e arenosos.

COLHEITA - 100% colheita manual na 4ª
semana de Outubro

VINIFICAÇÃO - As uvas vão diretamente para a
prensa manual; 2h de prensagem suave;
hiperoxigenação controlada; 24h de
decantação a frio; 100% fermentação em
barrica; 100% em barricas usadas de carvalho
francês.

COLHEITA TARDIA
PALMELA DOC
BRANCO 2017

Palmela Doc

2017

100% Fernão Pires

Dourado

Toranja, doce de marmelo e mel. 

Encorpado, textura equilibrada com sabor a
toranja, mel e broa. Final longe e cremoso.
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 12% 
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6,25 
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,74 
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 93,9 
PH - 3,25 
SO2 LIVRE / TOTAL (mg/L) - 20/198

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Classic Bordaleise 37,5 cl 
VEDANTE - Cortiça natural 
VOLUME - 375 ml 
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901031 
PESO DA GARRAFA - 400 gr 
ALTURA DA GARRAFA - 260 mm 
Ø MÁXIMO - 61,3 mm 
GARRAFAS/CAIXA - 3 
PESO CAIXA - 2,32 kg 
PESO LIQUIDO DA CAIXA - 1,12 L 
DIMENSÕES DA CAIXA - 302x270x63 mm 
CAIXAS/FIADA - 10 cxs 
FIADA/PALETE - 15 
GARRAFAS/PALETE - 450 uni 
CAIXAS/PALETE - 150 cxs 
PESO TOTAL PALETE - 450 kg 
DIMENSÔES DA PALETE - 1200x800x1800 mm

Como aperitivo, foie-gras e sobremesas. 

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 10º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 9 anos
QUANDO BEBER - 2019 até 2028

ESTÁGIO:  12 meses de estágio em
barricas de carvalho francês.


