
PRIMEIRO ANO DE PRODUÇÃO - 2014

DESCRIÇÃO DA VINHA - Vinha a 114km da
costa atlântica a 370m de altitude e com
47anos/4 tonS. 8.300 plantas por hectare.
Orientação NE-SO.

SISTEMA DE CONDUÇÃO -  Cordão Royat

CLIMA E SOLO - Montanhoso e continental
com verões quentes e secos. Solo granítico.

COLHEITA - 100% Colheita manual na 1ª
semana de Setembro.

VINIFICAÇÃO - As uvas são desengaçadas
para a prensa manual; 4h prensagem suave,
híper-oxigenação controlada; 24h decantação
a frio; 100% fermentação em barrica; 25% em
barricas novas de carvalho francês; 75% em
barricas usadas de carvalho francês

FIELD BLEND
DOURO DOC
BRANCO 2015

Douro Doc

2015

Mistura de mais de 20 castas tradicionais
do Douro

Amarelo Palha

Notas de compota, fruta desidratada,
damasco. 

Boa acidez, mineral e cremoso. Encorpado
e final persistente.
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DETALHES TÉCNICOS
ÁLCOOL - 14%
ACIDEZ TOTAL (g/L) - 6,5
ACIDEZ VOLÁTIL (g/L) - 0,6
AÇÚCAR RESIDUAL (g/L) - 0,64
PH - 3,03
SO2 LIVRE / TOTAL (mg/L) - 16/133

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
GARRAFA - Bordalesa Hermes Stelvin
VEDANTE - Cortiça natural
VOLUME - 750 ml
CÓDIGO DE BARRAS GARRAFA - 5600816901079
CÓDIGO DE BARRAS CAIXA - 15600816901113
PESO DA GARRAFA - 998 gr
ALTURA DA GARRAFA - 312,3 mm
Ø MÁXIMO - 86,3 mm
GARRAFAS/CAIXA - 3
PESO CAIXA - 7,1 kg
PESO LIQUIDO CAIXA - 4,5 L
DIMENSÕES DA CAIXA - 323x223x150 mm
CAIXAS/FIADA - 11 cxs
FIADA/PALETE - 11
GARRAFAS/PALETE - 363 uni
CAIXAS/PALETE - 121 cxs
PESO TOTAL DA PALETE - 900 Kg
DIMENSÕES DA PALETE - Euro 1200x800x1800 mm

 

Queijo fresco de cabra, ostras, peixe
grelhado, risotto de marisco com “pesto”.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 13º

POTENCIAL ENVELHECIMENTO - 15 anos
QUANDO BEBER - 2019 até 2034

ESTÁGIO: 48 meses em barricas de
carvalho francês.


